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Qualité, créativite, godt, d U, b on
respect des saisons. q uavec

Des valeurs que nous cultivons -

depuis plus de 35 ans pour dU treS bOﬂ
vous proposer chaque jour Prosper Montagné

des créations gourmandes
et authentiques.

Gourmande

Notre maison fait partie
de I'Alliance Gourmande,
lassociation de chefs patissiers,
née il y a 25 ans. Nos ambitions
communes sont de transmettre une

passion du métier et un amour d'une

gastronomie authentique et surprenante.

Les membres au savoir-faire reconnu :

Bauer (68), Charles Schmitt (68), Endle (Allemagne), :
Fattier (74), Haushalter (67), Jost Maurer (67), @ Entremets Alliance Gourmande @ sans gluten

Klugesherz (67), Laugel (67), Riss (68) @ sans fruits a cogue @ sans lactose



MIGNArDISes présinent @

SUPFEES Meringue aux amandes,
20 pieces 2500€ créme mousseline
M praliné, amandes

Biscuit chocolat noir
imbibé au kirsch,
chantilly a la creme
d'Alsace Label
Rouge, griottes au
Kirsch d'Alsace.

TI:27€//72:36 €

caramélisées.

T:271€/1 72:36 €

VOSGIEN

Biscuit aux amandes,
MOUSSE Cassis,
mousse myrtille, et

mousse framboise.
T:27€//72:36€

Fond sablé et creme
damande, crémeux
citron jaune et vert.
Décor de petites
meringues.

Taille unique 6 pers. : 29€

Biscuit génoise, imbibé
de sirop a la vanille, garni
de creme diplomate
(créme patissiere a
la vanille de Tahiti
et creme fouettée),
habillé d'amandes
effilées et décoré de
fruits frais de saison.

T:28€//72:37¢€

TOrCHE aux
marrons @&

Fond meringué, chantilly
a la creme d'Alsace Label
Rouge, purée de marrons
d'Ardeche légerement
parfumée au rhum.

Taille unique 6 pers. : 36€
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SalnNT-HoNore
®

Fond de pate feuilletée,
choux garnis de creme
patissiere a la vanille
de Tahiti et décoreés de
caramel croquant, fruits
frais sélectionnés, décor
chantilly a la creme
d'Alsace Label Rouge.

Taille unique 6/8 pers. : 36€




Respecter la saisonnalité des fruits a toujours
été une priorité, et une question de cohérence

dans notre démarche de qualité. Cest pourquoi
pendant les saisons automne/hiver, ce sont
principalement les pommes et poires qui

sont mis en avant dans nos tartes.

1 Quant aux entremets, on y travaille des saveurs
|—a Salson plus gourmandes, comme les fruits secs (amandes,
et | e | O C a | noisettes), le marron, et les fruits confits maison.

a Va nt tO U t Et comme toujours, nous privilégions les

circuits courts et locaux pour nos fruits.
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Tout au long de I'année notre équipe de
chocolatiers vous propose une vaste gamme
de produits chocolatés et de confiseries.

Nos chocolats ont été choisis pour leurs
qualités exceptionnelles, aupres de grandes

maisons (Valrhona, Felchlin) et sont
bien sdr 100% pur beurre de cacao.

Bonbons, tablettes,
confiseries, coffrets
& gourmandises

Scannez le OR code pour
découvrir tous nos chocolats
dans notre boutique en ligne

www.patisserie-schmitt.com

IRISH COFFEE

Croustillant praliné noisette du Piémont

et amande, crémeux café et chocolat au
lait 40%, biscuit facon baba imbibé au
café d’Ethiopie et mousse légérement
parfumée a la creme de Whisky Irlandaise.

Taille1: 27 € // Taille 2 : 36 €

Tablettes de Chocolat
Noir, lait, fourrées ou incrustées



3 pates a tartiner maison
Choco-noisettes
Crousti-praliné

et une recette éphémere
a découvrir en boutique

Sararl ®

Croustillant sablé au chocolat,
crémeux au chocolat intense
a la fleur de sel, biscuit
aux noisettes et mousse
au chocolat noir 64%.

Taille1:27 € // Taille 2: 36 €

CHArLocce
EXOCIQUE

O

biscuit cuillere au
chocolat, crémeux
mangue, insert passion,
mousse au chocolat
noir 63% pur Pérou et
fruits frais de saison.

Taille unique : 34€

Taree
CHOCOLAG
cacaHuete

Fond de pate sablée
au chocolat, praliné
cacahuete et ganache
au chocolat.

Taille unique : 34€



GLACES

Entremets &
pots de glace
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Nous vous proposons toute lannée des
glaces et sorbets faits maison. Framboise,
mangue, citron, fraise, fruit de la passion
pour les sorbets ; chocolat intense, vanille
de Tahiti et café, pour les cremes glacées.

INFINIMeNT
FrUITE

@O

Fond de meringue,
sorbets fraise,
fruit de la passion,
framboise et mangue.

Taille unique : 34 €
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VacHerin
GLACE ®®

Nos créations en pot

« Creme glacée vanille de
Tahiti, coulis caramel
beurre salé, noix de pécan
caramélisées a croquer.

« Créme glacée chocolat,
streussel cacahuetes,
cacahuetes grillées a croquer.

« Creme glacée au fromage
blanc bio de la Ferme
Meyer a Holtzwihr marbré
de coulis framboise.
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commande
WEEK-END UNIQUEMENT (VEND. / SAM. / DIM.)

uniguement
Assortiment de canapés™
Plateau de 10 pieces (avec viande)
Plateau de 10 pieces (sans viande)

Assortiment de mini moricettes garnies*
Plateau de 10 pieces 1700€

Bun's assortis (plateau de 12 piecesf*™  16,00€

* a partir de 50 pieces en semaine / ** a partir de 48 pieces en semaine

13,00€
13,00€

TOUTE LA SEMAINE
Plateau mini-sandwichs 2 sortes (10 p.) 15,00€

Pain long surprise (30 pieces env.) 34,20€
Assortiment mini quiches a réchauffer
12 pieces 18,00€

Miches maraicheres légumes frais (24 p.) 29,00€
Barquette de batonnets salés (15 pieces) 8,00€
Tranche de mini paté en croiite en gelée

Plateau de 6 tranches 15,00€
Coupelles fraicheurs crudités et salade
composées (plateau de 12 pieces) 2300€
Kougelhopf salé 14,00€
Mini bretzel a la piece 0,70€
Pateé en croite chaud maison

4/6/8 personnes 35,00€ / 48,00€ / 60,00€
Feuilleté de saumon et sauce oseille

4/ 6 personnes 4400€ / 66,00€
Mignardises sucrées

20/ 28 pieces 2700€ / 3500 €

Nos bons
petits plats

faits maison

Retrouvez tous les jours,
différents plats chauds et froids
a emporter ou a consommer sur
place, ainsi quun grand choix
de sandwichs gourmands.

pour étre informé
des menus de
la semaine.

Pensez a vous abonner
anotre NEWSLETTER



& viennoiseries

Elle est réalisée a partir d'une farine de

blé francais Label Rouge et connait une
fermentation lente pour obtenir une crodite
délicieusement craquante et une mie alvéolée
qui permettent une meilleure conservation.

Pour I'hiver, retrouvez le Raisin/Noisettes,
Graines de tournesol, Pumpernickel, etc.

Afin de
respecter notre
philosophie, notre
fournisseur - Les Grands
Moulins de Paris - sengage
a nous livrer des farines
d'origines 100%
francaises. Un gage de
qualité pour tous.

Il'y a les incontournables

(croissant nature, chocolat,

brioche parisienne, etc.) mais aussi
nos propasitions plus originales
(couronne aux amandes, escargot
choco-noisette, croissant praling, etc.).




Tous
les mercredis
(hors vacances
scolaires), retrouvez une
recette d'antan remise
au godt du jour.
Quelques heures pour

retomber en
enfance...

« Les patisseries que vous achetez sont 100% artisanales,
fabriquées en intégralité dans notre laboratoire.

« Vous avez la garantie d'une utilisation de matiéres premieres de
choix et de qualité afin d'obtenir des produits sains et goiiteux.
« Notre entreprise est contrélée et nous sommes
reconnus en tant que patissiers certifiés.

« Vous contribuez a faire perdurer un artisanat et
un savoir-faire authentique et local.

COLMAR

Boutique centre-ville

30 avenue de la Republique www.patisserie-schmitt.com @
charles.schmitt@patisserie-schmitt.com

Boutique hdpital Schweit
C H 8 rLe S 1907ua:/%l:1ie ?j%:acec Welizer @Patisserie Charles Schmitt Ehﬁég?
SCHmITT Tél.: 0389240176

Tél.: 03 89 4123 29




