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Qualité, créativité, godt,

I/
[r]espllact des saisorrs. q Uavec
es valeurs que nous cultivons -
depuis plus de 35 ans pour dU tres bOﬂ
vous proposer chaque jour Prosper Montagné

des créations gourmandes
et authentiques.

%lliance

Notre maison fait partie

de I'Alliance Gourmande,

Iassociation de chefs patissiers,

née il y a 30 ans. Nos ambitions
communes sont de transmettre une
passion du métier et un amour d'une
gastronomie authentique et surprenante.

Les membres au savoi(r-f;nire rec?nn)u :

Aux Petits Gourmands (74), Bauer (68), ;

Charles Schmitt (68), Haushalter (67), @ Entremets Alliance Gourmande @ sans gluten
Jost Maurer (67), Klugesherz (67), Riss (68) @ sans fruits a coque @ sans lactose




MIGNArDISES
SUCrees

(ex. : mini éclair,
macaron, déme citron,
tarte aux fruits, etc.)

Plateau 24 pieces 28€

Fond sablé et creme
d'amande, crémeux
citron jaune et vert.
Décor de petites
meringues.

Taille unique
6 personnes : 29€

Présinent @
Meringues aux amandes,
créme mousseline
praliné, amandes
caramélisees.

T:27€/1 72:36 €

VOSGIEN

Biscuit aux amandes,
MOUSSe Cassis,
mousse myrtille, et

mousse framboise.
T:27€//72:36 €

Fond sablé breton, mousse
a la framboise, framboises
fraiches sélectionnées,
décor de macarons et
guimauves maison.

T:27€/172:36 €

Biscuit génoise, imbibé
de sirap a la vanille, garni
de creme diplomate
(creme pétissiére a
la vanille de Tahiti et
creme fouettée), habillé
d'amandes effilées et
décoré de fruits frais.

TI:27€//72:36 €

FOrét Noire ®

Biscuit au chocolat
imbibé de kirsch,
chantilly a la creme
d'Alsace Label Rouge,
griottes imbibées
au Kirsch.

T:27€//72:36€

SalnT-Honore
®

Fond de pate feuilletée,
choux garnis de creme
patissiere a la vanille
de Tahiti et décorés de
caramel croquant, fruits
frais sélectionnés, décor
chantilly a la creme
d'Alsace Label Rouge.

Taille unique 6/8 pers. : 35€




FRUITS

Le respect des saisons,
et la production locale

COLLECT




L'Alsace, en été, regorge de fruits
magnifiques : rhubarbe, abricots,
mirabelles, quetsches, fraises, etc.

Le fruit ne peut &tre mis en
valeur que dans sa pleine saison.
Cueilli a maturité et avec un
minimum de temps de transport
il prend toute son ampleur.

pouceur
INDIGO

PISTACHIO

Financier et croustillant
pistache, mousse et
pana cotta pistache,

gelée de fruits rouges

Taille1: 27 € // Taille 2 : 36 €

Disponible en plus grande
taille. N'hésitez pas a
demander conseil a notre
équipe de vente.

Travailler avec les producteurs locaux nous
permet d'aveir une maturité parfaite pour un
godt explosif que vous retrouverez dans nos
tartes et entremets éphémeres de saison.

Quelques uns de nos partenaires : fraises d'Alsace

de la Ferme Clarisse a Kaysersberg, fruits jaunes
(abricots, péches) du Clos des Fougeres dans la Drome,
mirabelles et quetsches de Bernhardt a Sigolsheim.

RELIGIBUSE
3 PARTAGER




Tout au long de f'année notre équipe de
chacolatiers vous propose une vaste gamme
de produits chocolatés et de confiseries.

Nos chocolats ont été chaisis pour leurs
qualités exceptionnelles, auprés de grandes

maisons (Valrhona, Felchlin) et sont
bien siir 100% pur beurre de cacao.

Bonbons, tablettes,
confiseries, coffrets
& gourmandises

Scannez le OR code pour
découvrir tous nos chocolats
dans notre boutique en ligne

www.patisserie-schmitt.com

Confiseries

Notre équipe de chocolatier-confiseur
vous régale aussi avec ses créations
Nos moulages de Paques en chocolat noir sont réalisés gourmandes. Oursons guimauve a la

a partir d'une couverture créée sur mesure pour notre vanille de Tahiti, barres chocolatées
maison par Valrhona : deux origines, Caraibes et maison, le plus dur est de choisir !
Afrique, pour un chocolat noir 67 % tout en subtilité.



3 pates a tartiner maison
Choco-noisettes
Crousti-praliné

et une recette éphémere
a découvrir en boutique

SaFarl ®

IRISH COFFEE

Croustillant praliné
noisette du Piémont
et amande, crémeux

café et chocolat au lait
40%, biscuit fagon baba
imbibé au café d'Ethiopie
et mousse légerement
parfumée a la creme
de Whisky Irlandaise.

Taille1:27 € // Taille 2: 36 €

PassSion
CHOCOLAT ®




GLACES

Entremets,
pots & verrines
[]|a Cees Notre engagem?nt qualité

Green Tonic
BE®

Fond granola, sorbet kiwi,
concombre, pomme verte,
mousse glacée citron et
creme glacée menthe .

CLICK & Taille unique : 34 €
COLLECT




Nous vous proposons toute l'année des

glaces et sorbets faits maison. Framboise,
mangue, citron, fraise, fruit de la passion
pour les sorbets ; chocolat intense, vanille
de Tahiti et café, pour les cremes glacées.

Et pendant les beaux jours, retrouvez
en boutique nos verrines glacées !

INFINIMENT
FPUITE

VaCHErin
GLACE ®®

Trois parfums au choix,
meringue et chantilly a la

®O®

Parfums a voir en boutiques
ou sur notre boutique en ligne.

creme Label Rouge d'Alsace.

4,6 ou 8 personnes : 6€/pers.
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Nos créations en pot

Créme glacée vanille de
Tahiti, coulis caramel
beurre salé, noix de pécan
caramélisées a croquer.

Creéme glacée chocolat,
streussel cacahuétes,
cacahuetes grillées a croguer.

Créme glacée au fromage
blanc bio de la Ferme
Meyer a Holtzwihr marbré
de coulis framboise.



Plateau mini-sandwichs 2 sortes (10 p.) 15,00€
sur Pain long surprise (30 piéces env.) 34,20€

commande  Assortiment mini quiches a réchauffer
uniquement 12 pieces 18.00€

Miche maraichere légumes frais (24 p.) 29,00€
Barquette de batonnets salés (15 pieces) 8,00€

Assortiment de canapés* Tranche de mini paté it 6
Plateau de 10 pieces (avec viande) 13,00€ PIr:tr;ZuedeeBTrI:rlul:)r?e: en crotite en gelee 15,00€
Plateau de 10 pieces (sans viande) 13,00€ . —

- T — Coupelles fraicheurs crudités et salade
Assortiment de mini moricettes garnies composées (plateau de 12 pieces) 93,00€
Plateau de 10 pieces 1700€ Kougelhopf salé 14008

Bun's assortis (plateau de 12 pieces)*  16,00€

* a partir de 50 pieces en semaine / ** a partir de 48 pieces en semaine

Mini bretzel a la piece 0,70€

Paté en croiite chaud maison
4/ 6/8 personnes 35,00€ / 48,00€ / 60,00€

Feuilleté de saumon et sauce oseille
4/ 6 personnes 4400€ / 66,00€

Mignardises sucrées 24 pieces 28,00€

Nos bons
petits plats
faits maison =

Retrouvez tous les jours, p . b
différents plats chauds et froids & .yt crorn -
: plats anotre NEWSLETTER
aemporter ou a consommer sur  pour gire informé
place, ainsi quun grand choix des menus de

de sandwichs gourmands. la semaine.




Pains

& viennoiseries

NOTRE SPECIALITE : |

LA BAGUETTE GRAND SIECLE

Elle est réalisée a partir d'une farine de

blé francais Label Rouge et connait une
fermentation lente pour obtenir une crodite
délicieusement craquante et une mie alvéolée
qui permettent une meilleure conservation.

NOS PAINS AUSSI SUIVENT LES SAISONS = *%
Pour I'été, retrouvez le muesli, la fougasse, \
Iabricats-romarin, etc.

respecter notre
philosophie, notre
fournisseur - Les Grands
Moulins de Paris - sengage
a nous livrer des farines
d'origines 100%
francaises. Un gage de
qualité pour tous.

DES VIENNOISERIES 100%

FAITES MAISON

Il'y a les incontournables (croissant

nature, chocolat, brioche parisienne,

etc.) mais aussi nos propositions plus
originales (couronne aux amandes, escargot
choco-noisette, croissant praling, etc.).
Retrouvez aussi nos brioches

et viennoiseries éphémeres !

Elles changent tous les deux mois.



&A l\t’g
&Cpapg,

Tous les mercredis

i \ g =
(hors vacances scolaires) - ey

V)

CHATLES
SCHMITT

- Retrouvez

X une recette
B dantan remise

- au godt du jour.

Quelgues heures

pour retomber en

Nous sommes labelisés enfance...
Qulest-ce que g signifie pour wous ?

Les patisseries que vous achetez sont 100% artisanales,
fabriquées en intégralité dans notre laboratoire.

Vous avez la garantie d'une utilisation de matiéres premiéres de
choix et de qualité afin dobtenir des produits sains et goiiteux.

Notre entreprise est contrdlée et nous ssmmes
reconnus en tant que patissiers certifiés.

Vous contribuez a faire perdurer un artisanat et
un savoir-faire authentique et local.

UVELLE
RTURE DE NOTRE NO
oua’(EUTNUE A HORBOURG-WIHR

COLMAR

Boutique centre-ville BOUTIQUE EN LIGNE
30 avenue de la République i Ao ; C
Tl - 03 89 4123 79 www.patisserie-schmitt.com [(()

. charles.schmitt@patisserie-schmitt.com \
Boutique hdpital Schweitzer X X ) CLICK &
197 avenue d'Alsace n @Patisserie Charles Schmitt COLLECT
Tél. : 03 89 24 0176




