
Qu’esT-ce qui rend
LES glaces Charles SchmiTT
simplemenT délicieuses ?

100%
FabriquéeS
chez nous



COLMAR
Boutique centre-ville
30 avenue de la République
Tél. : 03 89 41 23 29

Boutique hôpital Schweitzer
197 avenue d’Alsace
Tél. : 03 89 24 01 76

COMMANDEZ EN LIGNE
www.patisserie-schmitt.com
charles.schmitt@patisserie-schmitt.com

  @Patisserie Charles Schmitt
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D Nos sorbets sont tous plein fruits 
(65% fruit minimum) et travaillés 
principalement avec des fruits locaux, 
comme notre sorbet 100% fraise 
d’Alsace, de chez Clarisse à Sigolsheim.

D Nos crèmes glacées sont composées 
d’ingrédients simples et naturels ; 
comme de la vanille de Tahiti, du chocolat noir 80%, 
des œufs de plein air et du bon lait frais.

Une grande créativité

D Nos entremets glacés se 
réinventent aux fils des saisons

D Des créations originales en pot : 
crème glacée à la vanille de Tahiti, 
noix de pécan caramélisées et 
coulis de caramel beurre salé.

NOTRE PARTENAIRE 

DE PROXIMITÉ
La ferme Meyer 

ferme Meyer 

à HolTzwihr

cerTifiée BIO depuis 2019

Toutes nos crèmes glacées 

sont fabriquées avec leur 

bon lait gouteux et local, que 

nous cherchons deux fois 

par semaine à la ferme.

Nos engagements pour un plaisir toujours plus grand

Chez Charles SchmiTT TOUTES nos GLACES sonT
100 % faiTEs maison

avec des produits de première qualité


